CLAS
Villeurbanne

chefsquare

Proposition d’un cours de chocolaterie
55, Rue Garibaldi 69006 LYON

ATELIER « FAIRE SES CHOCOLATS MAISON »
Le lundi 15 décembre de 18h a 21h
Tarif 50 € par personne au lieu de 99€
Places limitées a 10 personnes

Dead-line de réservation : 28/11 a 17h

Enfilez votre tablier et rejoignez le/la Chef-fe en cuisine pour cet atelier de 3 heures durant
lequel vous réaliserez grace a la technique de mise au point du chocolat (noir, lait et blanc) :

Au programme :

- Orangettes, mendiants et truffes au chocolat
- Rochers amandes
- Moulage de sujets en chocolat

Tempérage, cristallisation, stabilisation, réalisation de ganaches et moulages du chocolat
n’auront plus aucun secret pour vous !

A I'issue de votre cours, vous pourrez déguster les chocolats réalisés accompagnés d’un café ou d'un
thé, et partager un moment avec le/la Chef-fe et les autres participant-e-s.

Les créations non dégustées sur place pourront étre emportées.

Dans une démarche éco-responsable, pensez a apporter un sac et vos boites de conservation.
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